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Per Stuzzicare

(@) HIYAYAKKO 7,50 € (%) SPINACI AL SESAMO 6,50 €
rYLauem% "[efwoenpagte&afﬁ}we il eﬁe&LgPMwl’am&L
bage di salsa ol Segame- @M&wﬂgesmewwﬁmdu&
(Guarnizisne: ngqee&wfamapew.m, A”ergeni: 5, 0, 1

Allergeni: 1,5, 6, 11, 12
( GOMAWAKAME 5,00 €
EDAMAME 5,50 € nsadafe i Alghe crocoents
@ %mw&;;gewwttcal&wpeme;aﬂatu leggermenfe piccanfina

llergeni: 6 Allergeni: 1, 6, 11
KOROKKE 7,50 € MELANZANA AL MISO 8,50 €
1 Croccheffa abla zucca e | alle verdure elanzana marinafa con galga
accompagnafe da salga fonkatsu o o grigliafa
Allergeni: 1, 6, 7, o\L “%'GM Guarniziene: semi di gegame .
ruffata. Allergeni: 6, 11, 12 saperd{a-
denga dolce.
denga
3 CURRY PAN 7,50 € KARAAGE 850 €
Pmuxwfriﬁ‘efarateqﬂowra [Pells marinale e friffe- 5mzere. Aglie
Allergeni: 1, 6 Allergeni: 1, 3, 4, 6,12

YAKITORI&TSUKUNE 1450 €  { TAKOYAKI 650 €

gpw&m&&ﬁae@c@m&%e Meﬁﬂw&bpoq:)&mmam
Peépette&bpe%a%grc%&amtw%ah fpicy ka{susbughi e salga [onka{su
AlleV9eni: 1,3,5, 6, 11,12 \ Allergeni: 1,3, 4,0, 14 —\

R m%re&o(’,w
OKONOMIYAKI! 14,00 € lucida. mﬁﬁ;
“[dizza giappenese” o hage &L'Vex*zw. thatq,

WNW@GMQB@PL
con maisnege gpi e kafpuobughi
Allergeni: 1,2, 3,4, 6,14 - @
PE
In Accompagnamente‘:ﬁ("

MISOSHIRU 3,50 € SHIROGOAN 3,50 €
MPQ'&LFM&' a(’;afw\/\[&&m&u ige all vapere. (Guarnizione: gegame
erba cipollina. A lergeni: 1
Allergeni: 1,4, 6 3
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| nostro Crudo

SASHIMI DI TONNO - 6 pz dd 19,00 a 25,00 €

Allergeni: 4 in bage alle {ipelogia di fonne digponibile
SASHIMI DI SALMONE - 8 pz 14,00 €
Allergeni: 4

CARPACCIO DI RICCIOLA ALLA MURATAYA 27,00 €
Osmg@u@eres«se%mt&»sa&wwﬁm&be%&gegwq&em%{ar&wm@tm. ﬁ&au,&mvlfaw
eggiccala. (Guarnizioni: gegame ed. erba cipellina
Allergeni: 1, 4, 6,10, 1

(£) CARPACCIO DI SALMONE IN PONZU 18,00 €
(Guarnizieni: uow&i,ﬂsnpee&erfaa,dpewxm,.

Allergeni: 1, 4, 6 \)t gqﬂgq,aﬁrmatw

Riso con Crudo

(© TARTARE DI SALMONE E UOVO CBT 19,50 €

( Rage di rige. Galmene. Ueve wﬁewﬁwtquwatww. manderle [og{afe. maisnese.
erba cipellina. zenzers. galga goia. peperencine

¥ Allergeni: 1, 3, 4, 6, 8, 11, 12

MAGURO TARTARE DON da 28,00 o 36,00 €
Bage di rige. carpaccie etartare&L_[efuw. m&maﬂa,tqae(’p%w&btm &wpemﬁnﬂe
salga dii gegame e arachidi. wfaa,oipewxm,
Allergeni: 4, 5, 6, 10, 11, 12

(®)sAsHIMI DON 36,00 €
Rasge di rigs- Terwe- Salmene. [degee biance del gisrne-. (Gambere cruds- rYLazzwweUz.
(’}zpqante. maisnege . usvw&;;@et'qoo

Allergeni: 2,3,4,12,14

CHIRASH!I ZUSH!I 27,00 €

Rage di vige [degee crude migle- Avecads- Tefwfriﬁe. fog%&bwmpc um&i,l’ﬁl'qoe.
erba ape%xw verduwre in salameica

Allevgeni: 1, 3, 4, 6,10, 11
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| hostri Roll

ROLL DOPPIO 23,00 €
R}i&&' tartare,&i,gqﬂmm. ﬁvecw&s Wre&wadﬁ&. gesame s alﬁjarwﬂ.
peperencine

Allergeni: 1, 4,5, 0, 1,12

) UME ROLL 25,00 €

R)uge . (Gambere regge-. Prwam so{[e sale e acelo. shigs. cefriols-
umch a"%@nﬁr’o \
Allergeni: 1, 2, 4, 11 bagilice giapponese
(%) ROLL CALIFORNIA 11,00 €

igo. gaﬂnenz ﬁ\rew&a a.&aanom gemi di gegame

lergem 4. 1

@ ROLL S/—\LADA VEGANO 17,00 €
ec@tmaﬂ\/apem Avecade- Pew&bé-ummmds salga di
Sm alga nert

Allergem 1,5, 6,10, 11

ROLL SALADA VEGETARIANO 17,00 €
go. migle di'\ferdure in [empura. Avecads. verdure in galamsia. fea,&h&b
enape. galsa di Gegame. Arachidi e Geia. alga nori

Allergeni: 1, 3,5, 6,10, 11, 12

. (%) AvoCADO ROLL 10,00 €
@ igo- flvecads- a(’,aansm

lergem

)3 g
Q .)?) >3

[sieme L sesame in
melle preparazieni
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“'*)r"‘?{% | nostri Roll 2 4

( MAGURO TATAKI ROLL 22,00 €
* iges m%a&i,'[emwpe]oate. oarpawe&i,gabum. alga neri. maisnege.
di goia. galga kimuchi \ iccanfe. wmami. agredslce
Allergeni: 1, 3, 4, 6, 11 F id

ROLL TEMPURA DI GAMBER!I 13,00 £
igo. (Gambere u»tw.pum,. alga neri. gemi di gegame. riduziene di galga di goia
Allergeni: 1, 2, 3, 6, 11

ROLL COTTO E CRUDO 19,00 €

R}i&e. Garbere u»twpum,. gaqu Ope% crecw\te,. afﬂarwm. gemi dli
sesame. riduzione di galga di goia,

Allergeni: 1,2,4,5 6, 1,12

HAMACH!I ROLL 20,00 €

Ri&&’ Rpwow(’m Peﬂ’z &L'éwwzmmi&e. 'Dmf(enuwal’mqm tax*tqm&i,
Avecads al limene. alga nori. gemi di gegame. riduzione di galga di goia
A”ergeni: 1, 4, 11,12

ROLL GHIOTTO 19,00 €

R;u;e, gafmefw ﬂvwaxﬂe Fern%w aﬂtartu;fe. maisnese . a%&,& al’%a
neri. um&i,ﬂempe. gemi di gegame. wfaa,cipewx\w- salga ol mige
Allergeni: 1,3,4,6,7,10, 11,12 b

fwmu{atewﬁa&e dorze ¢ goia
() TOKUSE!I ZUSHI 12,50 €

Qushi preggafe: bage &&559& Sebmene gpennellafe con maionese all aglis e
pei sesifate- ga&a,twtn L. erha apewxm,

Allergeni: 1,3, 4,0 . '
~——<(oye

sieme & s:&me i
"lelfte PP&PGX’GZLBN
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Sushi, Sashimi & Vassoi Da Condividere

@ SUSHI MISTO 28,00 €
6 pz nigiri (-[emw gafmem, gafm,em gwﬁg(e. R}m&, 'Cehq,u zughi. ﬂw&an
centartam&i,gaqu). 3 pz rell califernia. 3 pz chunaki. 3 pz hogomaki galmene
Allergeni: 1, 2, 3, 4, 6, 11, 12 )

rell con. | gole ingrediente
®© SUSHI E SASHIMI MISTO 32,00 €
5 pz Nigwri (Terne- Galbmene. Galmene scoffals- R:was{’,co Tokuser zushi) . 5 pz
m@\m&,&bgaqu. 3 pz saghimi &R}wﬂm 3 pz saghimi '[emw 2 pz chumaki
Allevaeni: 1,2,3,4,0, 11,12

@ VASSOIO 3 SUSHI MISTI 84,00 € roll, con. 25 ingredien(i
uni:wva&gew' Peten.&sceng w&hmq{i,
Allergeni: 1,2, 3,4, 6, 11,12

DEGUSTAZIONE ROLL 100,00 £

ge&zwf\z&unostrt re&}au},amattz california. gqhis{fe- ceﬁeecwﬂs&gaﬁqm.
na?wetatah rell. hogomaki di galmene. hamachi rell. chumaki

Al eV9eni: 1,2, 34,5 0,7, 8,10, 11,12

DEGUSTAZIONE SALMONE 85,00 €
1 reﬂ(’,M&. 1 relll califernic. re&wﬁeawu&s&yuﬁq&m. 1 hogomaki di
salmone. 3 nigiri Sabmene. 3 nighiri Galmene seolfefe- 3 pz {okugei zughi.
1mpam&bgahmmmﬂgaponzw )
Allergeni: 1,2, 3,4,5,6,7, 8,10, 11, 12
gu,sprmﬁateaﬂsab'lm

CUORE Déaz'ﬁl\LM%L\le 82;5{19{ i

iairi one. one o. Tonne. Riccisla. Tokugei zughi).

tartam&bgaﬁqerwa, orma di cusre

Allergeni: 1,2, 3,4,5 6,7, 8,10, 11, 12

CUORE DI TONNO 90 €

10 rigiri (Salmene. Salmene gestfate- Terwe- Ricciola. '[e&w;u 2ughi) .
1 california, rell. 1 g]ou:n {una rell. ] chwmaki. | ah&b'[emw
ltartare&L_[emw a forma di cusre

Allergeni: 1,2, 3,4,5 6,7, 8,10, 11, 12
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| Temaki

( EBI SPICY 6,50 €

RTuge (Gambers u\,tmpum, mmnz&epmitmm al%amb
Allergeni: 1,2, 3, 4, 6, 12

@ SALMONE, AVOCADO 5,550 €
A lergeni: 1, 4, 12

RICCIOLA, AVOCADO, FOGLIA DI SENAPE 6,50 €

R}.ge uws&z, Avecads-. f%&a&ume aﬂ&mmu
lergem 1, 4, 6,10, 11, 12

SPICY TUNA 6,50 €
Rfuge ra%w&u'[emwpepate WLWPW‘tm olis di gegame. alga neri
Aflergeni: 1,3, 4, 6, 11, 12

@ TONNO E AVOCADO 6,50 €
Allergeni: 1, 4, 12

)
5“5)

aPPq«tt, gpwam’e, cof e il
: KATSUOBUSHT?

\vvl
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DON: Riso con...

KAKIAGE DON 15,00 €

W&L igs?aiww&aﬁvapem. tmpura,&i.‘}nr&am.

Cipolla o ofe e galsa teriyaki > umani. lucide. wwtatm
Allergeni: 1, 3, 6,12 J

EBI KAKIAGE DON 19,00 €

W &LRJO&& biance al, vepore. tenpwm, di Gamfwrt ef\/er&w’e nq«te
_fr’a,cui,cipe%a_ egafgwtwiﬁah

Allergeni: 1,2, 3, 6,12

GYUDON 16,00 €

W&LR’Q& biance al vapere. dicframma &L’[YLwemmi&&csnzwwe.
Gwmwm erba cipewnn,emb&i,que
Allergeni: 1, 6,11, 12

umami. defciag{ra. denga
UNAJYU 32,00 € /1
W&LR?GF’W“LWPWQ" ﬁnﬁmfﬂaari%ﬁntmesa&mwmxah

Allergeni: 1,4, 6,11,12

3 CURRY RICE 12,50 €
Rage di Lge?aiamea!iwpem. salga al Owrn Prepwatmmgtraugﬁb&%.
Fmﬁpe erdura

Allergeni: 1,3,4,6,9 10,11, 12

3 KATSU CURRY 19,00 €
W&LK}/@& biance ol vapere. gaﬂga,af,Owr’n pmpamta,oemg{mmeﬁp&i,[)e%.
Fmﬁwe erdura. oete&ﬁw&nmaUaWPm
Allergeni: 1, 3,4,6,9, 10, 11,12

(%) CURRY sOUP SPEZIATO 15,00 €

W&R)Wbmnwaﬂwpemezuppwaﬂ Ou’rn Pepweni,e(’jwste
* Allergeni: 9, 10, 11

N S S
A N N / [yt 20
o A /

9
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“&" piatti superCOMFORT!

GNOCCH! ALLA GIAPPONESE 13,00 €

Gnsco@\L&LPatate mantmti,cemfawre L.wpafc wﬁa&gmfaﬁa,mw&w.
crema dii Gegame e hurre & ﬁr*ar}uxﬂb

Guarniziene: granella di neccisle {ogtafe ed erba cipetlina

Allergeni: 1,3,5,6,7, 8,10, 11, 12

%{‘EIYAKLALLA MURATA 2 S
iajramma di [Nanze in umids. Carpaccis di Onighi wAS-
tuer’@& & ueve o a bagga tuq]oeratum,. “4
Allergeni: 1, 3, 6, 11,12
fermen{ale @ bage derze ¢ goia

(%) SALMONE MARINATO CON MISO E GRIGLIATO 17,00 €
Gwzx'nizi.em: gmb&wmae&wfaa,ape&uw,
-[wqo& di preparazione: ) () min
Allergeni: 4 6,1, 12

%%MON;&RIG;%&O l:&AtLSAO&IERIYAKI 15,00 €
m«ar iafo e my o in eri i
(Guarniziene: gemi di gegame ed, erba ap%&ug wmami. lucido. W%Atqtq,
'[que &Lpre.]oamzwm: 2.0 min

Allergeni: 1,4, 6, 11,12

(®)GUANCIALE DI RICCIOLA AL FORNO 18,00 €
wa@aﬂe&&mfmwﬁmqﬂfww. W&,"YLQMJQ“
ru'tpe&i,prqo aziene: J () min
Allergeni: 4

VENTRESCA DI TONNO GRIGLIATA 28,00 €
thmgoa,&i, Teruw mantecata con gaﬂsa,tmnah

(Guarniziene: gemi di gegame ed. erba cip .

'(:uvqoe&LPmPamzwm: 20 min
Allergeni: 1,4, 6

) nestr Wegyw & [edagbia & Qre-al World Stk Chatlenge 2025
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Tutto il RESTO!

BIBITE 4,00 €
Coca cola. coca zere. fanta. (& limene. & pegea

RAMUNE 20 CL 5,00 € @
"Sprdle” giappenese w

BIRRE: m
ASAHI 50 CL/33 CL  6,50/4,50 € m

KIRIN 50 CL/33 CL 6,50/4,50 €

SAPPORO 50 CL/33 CL 6,50/4,50 €

BIRRE ARTIGIANALT:

DAI DAl ALE (mandarino selvatico) 33 CL 8,00 €

RED RICE ALE (riso rosso 9ia|oloonese) 33 CL 9,00 €

DOLCI TRADIZIONALI GIAPPONES!I 6,00 €

MOCHI ripieni di anko con esterno: bianco, aromatizzato
all’artemisia, sesamo nero e sesamo bianco.

Sakura mochi (con foglia di ciliegio leggermente salata all’esterno);
YOKAN al té verde o ai fagioli rossi;

CASTELLA;

TAIYAKI

DOLCI FATTI IN CASA 9,00 €
Mdpwwwﬂzclmﬁwt&s&tugmm!

Ricorda di loreno’care entro le 15:30!

)
QQ)) .
pJ

v

\o vy
/ '\

1
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Lista Allergeni

CEREALI CONTENENT! GLUTINE
CROSTACE! E PRODOTT!I A BASE DI CROSTACE!
UOVA E PRODOTT!I A BASE DI UOVA
PESCE E PRODOTT!I A BASE DI PESCE
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
SOIA E PRODOTT!I A BASE DI SOIA
LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)
FRUTTA A GUSCIO
SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
SEMI DI SESAMO E PRODOTT!I A BASE DI SESAMO
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

MOLLUSCH!I E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

nefw;tan;te le migure a&dttate,. o n.oytr*a, cucing
non & cerlificala come "%Mm free” o prive di allergeni.

pwtante non gi egclude (o p%&t&t&, di cenfaminazioni increciafe

12
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	LISTA ALLERGENI                                   12
	Benvenuti al Murataya! Benvenuti a casa nostra!



	Il Menu Del Murataya
	PICCOLA LEGENDA
	SASHIMI DI TONNO -  6 pz  da 19,00 a 25,00 €
	Allergeni: 4
	SASHIMI DI SALMONE - 8 pz  14,00 €
	Allergeni: 4

	CARPACCIO DI RICCIOLA ALLA MURATAYA  27,00 €
	Con Shiso rosso essiccato,salsa a base di olio di Sesamo e Mostarda rustica, Alga kombu essiccata. Guarnizioni: sesamo ed erba cipollina
	Allergeni: 1, 4, 6, 10, 11

	CARPACCIO DI SALMONE IN PONZU  18,00 €
	Guarnizioni: uova di lompo ed erba cipollina.
	Allergeni: 1, 4, 6
	salsa agrumata

	TARTARE DI SALMONE E UOVO CBT   19,50 €
	Base di riso, Salmone, Uovo cotto a bassa temperatura, mandorle tostate, maionese, erba cipollina, zenzero, salsa soia, peperoncino
	Allergeni: 1, 3, 4, 6, 8, 11, 12
	MAGURO TARTARE DON   da 28,00 a 36,00 €
	Base di riso, carpaccio e tartare di Tonno,
	salsa di sesamo e arachidi, erba cipollina
	Allergeni: 4, 5, 6, 10, 11, 12

	SASHIMI DON   36,00 €
	Base di riso, Tonno, Salmone, Pesce bianco del giorno, Gambero crudo, Mazzancolle, Capesante, maionese, uova di lompo
	Allergeni: 2, 3, 4, 12, 14

	CHIRASHI ZUSHI    27,00 €
	Base di riso, Pesce crudo misto, Avocado, Tofu fritto, foglia di senape, uova di lompo, erba cipollina, verdure in salamoia
	Allergeni: 1, 3, 4, 6, 10, 11


	Il Menu Del Murataya
	Il nostro Crudo
	in base alla tipologia di tonno disponibile

	Riso con Crudo
	in base alla tipologia di tonno disponibile

	ROLL DOPPIO  23,00 €
	Riso, tartare di Salmone, Avocado, Burro di arachidi, sesamo, alga nori, peperoncino
	Allergeni: 1, 4, 5, 6, 11, 12

	UME ROLL   25,00 €
	Riso, Ricciola, Gambero rosso, Prugna sotto sale e aceto, shiso, cetriolo,
	uova di lompo, alga nori
	Allergeni: 1, 2, 4, 11
	basilico giapponese

	ROLL CALIFORNIA   11,00 €
	Riso, Salmone, Avocado, alga nori, semi di sesamo
	Allergeni: 4, 11

	ROLL SALADA VEGANO  17,00 €
	Riso, zucca Kabocha al vapore, Avocado, pelle di Zucca in umido, salsa di Sesamo, Arachidi e Soia, alga nori
	Allergeni: 1, 5, 6, 10, 11

	ROLL SALADA VEGETARIANO  17,00 €
	Rso, misto di Verdure in tempura, Avocado, verdure in salamoia, foglie di Senape, salsa di Sesamo, Arachidi e Soia, alga nori
	Allergeni: 1, 3, 5, 6, 10, 11, 12

	AVOCADO ROLL  10,00 €
	Riso, Avocado, alga nori
	Allergeni:
	Usiamo il sesamo in molte preparazioni


	Il Menu Del Murataya
	l nostri Roll
	MAGURO TATAKI ROLL  22,00 €
	Riso, ragù di Tonno pepato, carpaccio di Salmone, alga nori, maionese,
	salsa di soia, salsa kimuchi
	Allergeni: 1, 3, 4, 6, 11
	piccante, umami, agrodolce

	ROLL TEMPURA DI GAMBERI  13,00 €
	Riso, Gambero in tenpura, alga nori, semi di sesamo, riduzione di salsa di soia
	Allergeni: 1, 2, 3, 6, 11

	ROLL COTTO E CRUDO  19,00 €
	Riso, Gambero in tenpura, Salmone, Cipolla croccante, alga nori, semi di sesamo, riduzione di salsa di soia
	Allergeni: 1, 2, 4, 5, 6, 11, 12

	HAMACHI ROLL   20,00 €
	Riso, Ricciola, pelle di Zucca in umido, Daikon in salamoia, tartare di Avocado al limone, alga nori, semi di sesamo, riduzione di salsa di soia
	Allergeni: 1, 4, 11, 12

	ROLL GHIOTTO  19,00 €
	Riso, Salmone, Avocado, Formaggio al tartufo, maionese, aglio, alga nori, uova di lompo, semi di sesamo, erba cipollina, salsa al miso
	Allergeni: 1, 3, 4, 6, 7, 10, 11, 12
	fermentato a base d’orzo e soia

	TOKUSEI ZUSHI 12,50 €
	Sushi pressato: base di Riso, Salmone spennellato con maionese all’aglio e poi scottato, salsa teriyaki, erba cipollina
	Allergeni: 1, 3, 4, 6
	Usiamo il sesamo in molte preparazioni


	Il Menu Del Murataya
	l nostri Roll 2
	SUSHI MISTO  28,00 €
	6 pz nigiri (Tonno, Salmone, Salmone scottato, Ricciola, Tokusei zushi, gunkan con tartare di Salmone), 3 pz roll california, 3 pz chumaki, 3 pz hosomaki salmone
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 6, 11, 12

	SUSHI E SASHIMI MISTO 32,00 €
	5 pz Nigiri (Tonno, Salmone, Salmone scottato, Ricciola, Tokusei zushi), 5 pz sashimi di Salmone, 3 pz sashimi di Ricciola, 3 pz sashimi Tonno, 2 pz chumaki
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 6, 11, 12

	VASSOIO 3 SUSHI MISTI  84,00 €
	Unico vassoio rotondo con 3 sushi misti
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 6, 11, 12

	DEGUSTAZIONE ROLL 100,00 €
	Selezione dei nostri roll più amati: california, ghiotto, cotto e crudo di salmone, maguro tataki roll, hosomaki di salmone, hamachi roll, chumaki
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 10, 11, 12

	DEGUSTAZIONE SALMONE 85,00 €
	1 roll ghiotto, 1 roll california, 1 roll cotto e crudo di salmone, 1 hosomaki di salmone, 3 nigiri Salmone, 3 nighiri Salmone scottato, 3 pz tokusei zushi,
	1 carpaccio di Salmone in salsa Ponzu
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 10, 11, 12

	CUORE DI SALMONE 82 €
	10 nigiri (Salmone, Salmone scottato, Tonno, Ricciola, Tokusei zushi),
	1 california roll, 1 spicy tuna roll, 1 chumaki, 1 hosomaki di Salmone,
	1 tartare di Salmone a forma di cuore
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 10, 11, 12

	CUORE DI TONNO 90 €
	10 nigiri (Salmone, Salmone scottato, Tonno, Ricciola, Tokusei zushi),
	1 california roll, 1 spicy tuna roll, 1 chumaki, 1 hosomaki di Tonno,
	1 tartare di Tonno a forma di cuore
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 10, 11, 12
	sushi pressato al salmone


	Il Menu Del Murataya
	Sushi, Sashimi & Vassoi Da Condividere
	roll con 1 solo ingrediente
	roll con ⅔ ingredienti

	EBI SPICY  6,50 €
	Riso, Gambero in tenpura, maionese piccantina, alga nori
	Allergeni: 1, 2, 3, 4, 6, 12

	SALMONE, AVOCADO  5,50 €
	Riso, Salmone, Avocado, alga nori
	Allergeni: 1, 4, 12

	RICCIOLA, AVOCADO, FOGLIA DI SENAPE   6,50 €
	Riso, Ricciola, Avocado, foglia di senape, alga nori
	Allergeni: 1, 4, 6, 10, 11, 12

	SPICY TUNA  6,50 €
	Riso, ragù di Tonno pepato, Maionese piccantina, olio di sesamo, alga nori
	Allergeni: 1, 3, 4, 6, 11, 12

	TONNO E AVOCADO  6,50 €
	Riso, Tonno, Avocado, alga nori
	Allergeni: 1, 4, 12
	Sapresti spiegare cos’è il KATSUOBUSHI?


	Il Menu Del Murataya
	l Temaki
	DON: Riso con...
	KAKIAGE DON  15,00 €
	Base di Riso bianco al vapore, tenpura di Bardana,
	Cipolla e Carote e salsa teriyaki
	Allergeni: 1, 3, 6, 12
	umami, lucida, vellutata

	EBI KAKIAGE DON  19,00 €
	Base di Riso bianco al vapore, tenpura di Gamberi e Verdure miste
	-fra cui cipolla- e salsa teriyaki
	Allergeni: 1, 2, 3, 6, 12

	GYUDON  16,00 €
	Base di Riso bianco al vapore, diaframma di Manzo in umido con zenzero.
	Guarnizioni: erba cipollina e semi di sesamo
	Allergeni: 1, 6, 11, 12
	umami, dolciastra, densa

	UNAJYU  32,00 €
	Base di Riso bianco al vapore, Anguilla grigliata e salsa unaghi
	Allergeni: 1, 4, 6, 11, 12

	CURRY RICE    12,50 €
	Base di Riso bianco al vapore, salsa al Curry preparata con straccetti di Pollo,
	Frutta e Verdura
	Allergeni: 1, 3, 4, 6, 9, 10, 11, 12

	KATSU CURRY   19,00 €
	Base di Riso bianco al vapore, salsa al Curry preparata con straccetti di Pollo, Frutta e Verdura, cotoletta di Maiale alla giapponese
	Allergeni: 1, 3, 4, 6, 9, 10, 11, 12

	CURRY SOUP SPEZIATO  15,00 €
	Base di Riso bianco al vapore e zuppa al Curry, Peperoni e Carote
	Allergeni: 9, 10, 11


	Il Menu Del Murataya
	GNOCCHI ALLA GIAPPONESE   13,00 €
	SUKIYAKI ALLA MURATAYA   39,00 €
	SALMONE MARINATO CON MISO E GRIGLIATO  17,00 €
	SALMONE GRIGLIATO IN SALSA TERIYAKI   15,00 €
	GUANCIALE DI RICCIOLA AL FORNO   18,00 €
	VENTRESCA DI TONNO GRIGLIATA    28,00 €

	Il Menu Del Murataya
	Piatti superCOMFORT!
	BIBITE   4,00 €
	Coca cola, coca zero, fanta, tè limone, tè pesca

	RAMUNE 20 CL  5,00 €
	“Sprite” giapponese

	BIRRE:
	ASAHI  50 CL/33 CL    6,50/4,50 €
	KIRIN  50 CL/33 CL    6,50/4,50 €
	SAPPORO  50 CL/33 CL     6,50/4,50 €
	BIRRE ARTIGIANALI:
	DAI DAI ALE (mandarino selvatico) 33 CL   8,00 €
	RED RICE ALE (riso rosso giapponese) 33 CL   9,00 €



	Il Menu Del Murataya
	Tutto il RESTO!
	DOLCI TRADIZIONALI GIAPPONESI    6,00 €
	MOCHI ripieni di anko con esterno: bianco, aromatizzato
	all’artemisia, sesamo nero e sesamo bianco.
	Sakura mochi (con foglia di ciliegio leggermente salata all’esterno);
	YOKAN al tè verde o ai fagioli rossi;

	CASTELLA;
	TAIYAKI
	DOLCI FATTI IN CASA    9,00 €
	Chiedi al personale quali sono i dolci del giorno!

	Ricorda di prenotare entro le 15:30!

	Lista Allergeni
	Nonostante le misure adottate, la nostra cucina
	non è certificata come “gluten free” o priva di allergeni,
	pertanto non si esclude la possibilità di contaminazioni incrociate

	Il Menu Del Murataya
	CEREALI CONTENENTI GLUTINE
	CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
	UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
	PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
	ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
	SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
	LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)
	FRUTTA A GUSCIO
	SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
	SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
	SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SESAMO
	ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
	LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
	MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI


